~ Maison CHOCHOIS

ARTISAN

24 ET 25 DECEMBRE - 31 DECEMBRE - 1ER JANVIER
MIDIE& SOIR

Rose de Saumon Gravlax & Croquette d’Escargot
¢

Belle Noix de Saint Jacques
Crumble pain d’épices / Topinambour doux et truffe
Eclats de noisettes
ou
Mi-Cuit de Foie gras de Canard
Poire épicée / Caramel de cidre
Brioche Champagne & Agrumes
_ ’ _

Interlude hivernal
Granité de Champagne €& Touche d’Orange
- ¢
Bar r6ti au beurre salé
Panais vanillé / Tombée forestiere
Pointe de Homard corsée

ou
Faux Filet maturé par nos soins fagcon Rossini
Escalope de Foie Gras poélée / Butternut & Chdtaignes
Gourmandise Vin Rouge
_ ’ _
Pressé de Roquefort , Noix & Abricots
~ 0 -
Sphere étoilée
Brownie au Chocolat / Mandarine
Croustillant Praliné € Noisettes

)
Douceurs sucrées

Menu unique- Prix TTC - Service compris - Aucun changement possible
Menu enfant disponible

21 GRAND PLACE A ARRAS
03.21.59.13.90
MAISONCHOCHOIS.FR
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APERITIF

ENTREE

PLAT

FROMAGE

DESSERT

Coteaux du Layon ou
Domaine Cady

Chablis

Domaine Vrignand

Champagne Brut
Maison Gardet

Pouilly fumé
Domaine Figeat

Saint Emilion Grand cru
ou . _ :
Chiteau Saint Martial

Sauternes
Cuvée Jeanne

Champagne brut rosé

Jaillant

Jusque 12 ans

Velouté de courge gourmand

¢

Petit pavé de Boeuf tendre
Légumes de saison ou Frites fraiches

¢

Sphére étoilée
Brownie au Chocolat / Mandarine
Croustillant Praliné € Noisettes

Prix TTC - Service compris - Aucun changement possible
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