
ARTISAN

par

Maison
CHOCHOIS

Tarte au sucre 5€50. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
à la vergeoise du Nord

5€50. . . .Crumble pomme & Spéculoos
Biscuit traditionnel des Flandres à la cassonade

Glace
1 boule : 3€

2 boules : 5€50
3 boules : 7€50

. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Terrine du Chef 6€50. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
au Porc des Hauts Pays 
et à la bière locale brassée à Rivière

Rillette de truite 6€50
Pisciculture d’Anzin Saint Aubin

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Oeufs mayonnaise
de la ferme des Flandres
Façon Chochois

4€50. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

03 21 59 13 90

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Panna Cotta 
aux Bétises de Cambrai Citron

5€50

Confiserie régionale

Cuisine authentique de Chef 
des Hauts de France

Produits frais, de saison & locaux  - Fait Maison

& Terrasse

Savourez une expérience 
Maison Chochois

 le midi du Lundi au Vendredi (hors jours fériés)

. . . . . . . . . . . . . . . . 14€50Pavé de Truite & Riz
Pisciculture d’Anzin Saint Aubin
Sauce au Chardonnay des Hauts de France
Andouillette d’Arras 16€50. . . . . . . . . . . .
L’originale à la fraise de veau
Sauce Maroilles ou Moutarde à l’ancienne

Welsh complet 16€50. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Notre recette spéciale à la bière de chez nous

Suprême de volaille
de Licques label rouge
Sauce Maroilles qui déchire !

14€50. . . . . . . . . . . . . . . . .

Potjevleesch
L’inconditionnelle spécialité des Flandres 
aux 4 viandes

18€50. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Burger de la 
Maison Chochois
Steak VBF, Cheddar, Oignons caramélisés, 
Tomates & sauce Maison

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . simple 18€50
 double 21€50

12€50. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .La salade estivale

Salade, Tomates, Chèvre frais, Pickles
C’est de saison !

Nos Plats sont servis avec des frites fraîches 
de Pom’Lorette à Angres cuites au gras de Boeuf 

& de la salade de la Ferme des 3 Tilleuls à Sailly-Lez-Cambrai

Prix en euros TTC - service & sourire compris
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