
Sélection de Wagyu Français
Bouillon Thaï / Tombée de Morilles / Sel fou

Ou
Belle Langoustine de nos côtes

Ecume citronnée / Avocat-Crevette / Pétales d’Hibiscus

Interlude amoureux

Ou

Tournedos de Boeuf des Hauts de France
Gourmandise de Foie gras / Pomme de terre onctueuse à la moelle / Porto Vintage

Filet de Turbot rôti à la Vanille
Douceur au Gingembre / Condiment Poire - Noisette / Textures de panais

Craquant Chocolat
Mousse de Chocolat au lait / Coeur Passion / Croustillant Praliné

M E N U  U N I Q U E  L E  S A M E D I  1 4  A U  S O I R
D I S P O N I B L E  L E  V E N D R E D I  1 3  A U  S O I R  E T  L E  S A M E D I  1 4  A U  M I D I

P R I X  T T C  P A R  P E R S O N N E  -  S E R V I C E  C O M P R I S
H O R S  B O I S S O N S  -  A U C U N  C H A N G E M E N T  P O S S I B L E  

Chouchou Chèvre & Miel

Février 2026

Duo de Mises en bouche 
Compotée d’ Oignons doux au Piment d’Espelette
Crème brûlée de Foie gras Maison au pain d’épices

Granité de Champagne rosé

95
€

Menu de 
Saint Valentin


