Février 2026

WMenu de |
Chint Oidentin

Duo de Mises en bouche
Compotée d’ Oignons doux au Piment d’Espelette

Créme briilée de Foie gras Maison au pain d’épices

— X

Sélection de Wagyu Frangais
Bouillon Thai / Tombée de Morilles / Selfou

Ou
Belle Langoustine de nos cotes

Ecume citronnée / Avocat-Crevette / Pétales d’Hibiscus

X

Interlude amoureux
Granité de Champagne rosé

- X

Tournedos de Boeuf des Hauts de France
Gourmandise de Foie gras / Pomme de terre onctueuse d la moelle / Porto Vintage

Ou

Filet de Turbot réti 4 la Vanille
Douceur au Gingembre / Condiment Poire - Noisette / Textures de panais

Chouchou Chévre & Miel

X

Craquant Chocolat
Mousse de Chocolat au lait / Coeur Passion / Croustillant Praliné

MENU UNIQUE LE SAMEDI 14 AU SOIR
DISPONIBLE LE VENDREDI 13 AU SOIR ET LE SAMEDI 14 AU MIDI

PRIX TTC PAR PERSONNE - SERVICE COMPRIS
HORS BOISSONS - AUCUN CHANGEMENT POSSIBLE




